
PIZZAS

BEEF

EUSKADI

BERGERIE

CHEVRETINE

MARGHERITA

BLEU DE TOI

LA MORTE ADELE...

REINE

SALMON

BURRATA

WHITE STAR

SAVOYARDE

MAC  GARETT

CHICKEN RUN

Base tomate, mozzarella.

Base tomate, mozzarella,
bleu de Bonneval,
échalotes.

Base tomate, mozzarella,
mortadelle, pistaches .

Base tomate, mozzarella, chèvre,
miel, mesclun.

Base tomate, mozzarella, chorizo,

lardons.

Base tomate, mozzarella,
fromage de brebis, magret de
canard, piment d’Espelette.

Base tomate, mozzarella, boeuf,
oignons, oeuf.

Ingrédient supplémentaire 1€

Base crème, mozzarella,
pommes de terre, lardons,  reblochon.

Base crème, mozzarella,
poulet, oignons.

Base tomate, mozzarella,  jambon,
ananas.

Base tomate, mozzarella, jambon,
champignons.

Base crème, mozzarella, reblochon,
abondance ,emmental.

Base tomate, mozzarella, parmesan,
jambon cru, burrata, mesclun.

Base crème, mozzarella, saumon,

oignons.

11,00 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €

14,50 €

14,50 €

13,00 €

12,50 €

12,50 €

16,50 €

15,00 €

12,50 €

13,50 €

13,00 €

VIANDES

BURGERS

CLASSIC

SOIXANTE QUATRE

PIECE DU BOUCHER

MAGRET DE CANARD

BLUE SKY

MOUNTAIN

MAXI ENTRECOTE

TARTARE DE BOEUF

Pièce de 300 gr

Steak  180 gr, compotée de tomates,
mesclun, chorizo, fromage de brebis.

Steak 180 gr, compotée de
tomates, mesclun, bacon, cheddar.

Magret entier entre 300  et  350 gr. Pièce de 500 gr.

Steak 180 gr, compotée de
tomates, mesclun, abondance.

Steak 180 gr,  compotée de
tomates, mesclun ,bleu de
Bonneval, bacon, noix.

300 gr de boeuf coupé au couteau
cornichons, câpres, échalotes, persil.

18,50 €

19,00 €

24,50€

26,50 €

18,50 €

18,00 €

31,50 €

19,00 €

Deux accompagnements au choix :
frites maison, purée, pâtes, salade. Sauce  au choix : cheddar, brebis, bleu,

abondance.

Les burgers sont accompagnés de frites maison.



SPECIALITES DE
MONTAGNE

Les raclettes, fondues, pierrades sont servies uniquement le soir.

RACLETTE

TARTIFLETTE

CROZIFLETTE

BOITE CHAUDE

PIERRADE

FONDUE AU BLEU

FONDUE AUX CEPES

FONDUE SAVOYARDE

19,50 €

19,50 €

26,50 €

24,00 €

26,50 €

27,00 €

27,00 €

25,50 €
Crozets, crème, reblochon, lardons, oignons.

Servie avec un mesclun.

Fromage, charcuterie, pommes de terres et

mesclun.

Pommes de terre, crème, lardons, oignons, reblochon. Servie

avec un mesclun.

Moelleux du Revard servi avec de la charcuterie, des pommes de

terre et un mesclun.

Emmental, beaufort, abondance.
Servie avec des croûtons, de la
charcuterie et un mesclun.

Bleu de Bonneval, emmental, beaufort,
abondance. Servie avec des croûtons, de
la charcuterie et un mesclun.

Emmental, beaufort, abondance, cèpes.
Servie avec des  croûtons, de la
charcuterie et un mesclun.

Assortiment de viandes (250 gr) : lard, boeuf, volaille,

veau et magret. Servie avec des frites maison , des

légumes, un mesclun et des sauces.

GLACES

DESSERTS

BANANA SPLIT

COUPE LA BERGERIE

COUPE DES ALPAGES

TARTE AUX MYRTILLES

BRIOCHE PERDUE

PANNA COTTA

PARFUMS

CARROT CAKE

TIRAMISU

COUPE YELLOW

COUPE COLONEL

COUPE GREEN FRESH

MOELLEUX AU CHOCOLAT

7,50 €

8,00 €

7,00 €

9,00 €

8,00 €

8,00 €

7,50 €

7,50 €

8,00 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

1 boule vanille, 1 boule  fraise, 1 boule chocolat, caramel,  

fruits rouges,  sauce chocolat, chantilly.

1 boule marron, 1 boule chocolat blanc, brisures de cookies,  

sauce chocolat, chantilly.

1 boule fraise des bois, 1 boule myrtille, coulis de fruits rouges, chantilly.

vanille, fraise, chocolat, myrtille, marron, chocolat blanc, fraise des bois,

menthe chocolat, citron, caramel, génépi, rhum raisin.

2 boules 4,50 €

3 boules 6,00 €

Supplément 1 € : sauce chocolat, coulis de fruits rouges, chantilly.

2 boules citron, 4 cl de vodka Poliakov, Chantilly.

2 boules citron, biscuits, 4 cl de limoncello, chantilly.

2 boules menthe chocolat, 4 cl de peppermint, copeaux de chocolat noir, chantilly.



GRATINS DE RAVIOLES PATES

Ravioles de Royans au beaufort

Ravioles de Royans au beaufort et aux cèpes.

Ravioles de Royans au bleu de Bonneval.

Mac and chesse

Spaghettis carbonara

Spaghettis bolognaise

17,50 €

18,50 €

19,00 € 15,50 €

15,50 €

16,00 €

PATES ET GRATINS

Les gratins sont servis avec une salade verte.

Pâtes, oeuf, lardons, parmesan.

Macaronis, sauce béchamel, cheddar.

Pâtes, viande de boeuf, oignons, sauce tomate.

MENU ENFANT

Nuggets au poulet

Steak Haché

accompagnements : Purée, Pâtes, Frites maison

ou

Spaghetti bolognaise

ou

Pot de glace

12,00 €

Brownie au chocolat

Compote

Menu enfant jusqu’à 12 ans



ENTREES

POISSONS

SALADE CAESAR

FISH AND CHIPS

DUO D’OS A MOELLE SALADE DU BERGER

SOUPE DU MONTAGNARD

RISOTTO DE SAINT JACQUES

Os à moelle accompagnés de
ses toasts, salade et fleur de
sel.

Filet de cabillaud dans sa panure
servi avec frites et salade.

Mesclun, oeuf, parmesan, poulet, croûtons
et sauce caesar.

Soupe de légumes du moment

servie avec des croutons et du fromage.

Mesclun, oeuf, beaufort, croûtons ,
diots et noix.

Risotto crémeux au parmesan,
noix de saint jacques au piment d’Espelette
et crème à l’ail.

16,50€

12,00€

15,00 €

16,50€

12,00€

26,00 €

MENU DE DEMI
PENSION

DIMANCHE LUNDI

Velouté de légumes

Gratin de ravioles
au beaufort

Brownie au chocolat

Muffin au beaufort

Risotto au poulet

Moelleux au chocolat Carrot cake

Tartiflette

Salade verte

Fish and chips

Fondue Savoyarde

Tarte aux myrtilles

Tartare de légumes

Charcuterie et salade

Pana cotta

Salade du berger

Bruschetta

Pâtes bolognaise

ou carbonara

Tiramisu

Filet mignon et purée

MERCREDI

SAMEDI

VENDREDI

JEUDIMARDI

Coupe de glaces



Boissons Chaudes
Café

Café americain

Cappucino

Chocolatissimo

Nutellino

Chocolat Viennois

Chocomallow

Chocolat Chaud

Latte Machiato

Irish Coffee

2,00 €

3,80 €

2,00 €

4,00 €

4,50 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

3,50 €

4,50 E

8,00 E

Grand Café

Jamaican Coffee 8,00 E

Vin chaud 3,50 €

Hot apple juice 4,00 €

Après-Ski
Gouter

Après-Ski
de 15h00 à 18h00Crèpes Gaufres

Sucre citron

Caramel

Myrtille

Spéculos

Nutella

Marron

Sirop d’erable

Nutella banane

Sucre genepi

Sucre Grand
Marnier

Sucre

Sucre citron

Caramel

Myrtille

Spéculos

Nutella

Sirop d’erable

Nutella banane

Sucre genepi

Sucre Grand
Marnier

4,00 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50

4,50 €

4,50 €

5,00 €

5,50 E

Sucre 3,50 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,50 €

5,50 E

5,50 E

Marron

5,50 E

Supplément Chantilly  1€



MENU
Noël

JOYEUX
Noël !

DIOT EN BRIOCHE ET SALADE

SOT-LY-LAISSE DE DINDE

POLENTA CRÉMEUSE ET CHÂTAIGNE

CHARLOTTE AUX MYRTILLES

ET SON COULIS

GRAVLAX DE SAUMON

CRÉMEUX AUX MARRONS

MAGRET DE CANARD AU MIEL PURÉE A LA TRUFFE

RISOTTO CRÉMEUX ET NOIX DE ST JACQUES
ou

MENU
Nouvel An

65€
Enfant (3-11 ans) 32€

BONNE
Année !

MISE EN BOUCHE

GRANITÉ GLACE CITRON LIMONCELLO


